
FINISTERRAE invita la gentile clientela ad informare il personale di sala
su eventuali allergie o intolleranze di ogni genere.

Menú
inverno 2024

R i s t o r a n t e M e d i t e r r a n e o
Antipasti

Gamberoni gratinati all‘nduja di Spilinga. ©    € 16.
Bis di hummus con pane arabo,        € 14.
 tradizionale con ceci / pomodorini secchi.
Tortino all’acciughe in salsa d’aglione.  € 14.
Pita pane ripiena di arista,  € 15.
 e salsa tzatziki. (yogurt greco, menta e cetrioli).
Patata ripiena di porcini, salsiccia, aglio e pecorino.    € 15.

Degustazione
I sapori di Calabria, salumi sott’olio e formaggi.     € 22.
Gran piatto del norcino, € 22.
 prosciutto di Parma, salame toscano, finocchiona. 

Insal�a
Koriatiki,   € 15.
 l’insalata greca: pomodori, cetrioli, cipolla, olive kalamata, peperoni e feta.
Insalata di misticanza,          € 13.
 finocchi, arancia e cipolla caramellata.



F I R E N Z E

Per l’elenco di allergie o intolleranze e la traduzione del 
menú, si prega di scansionare il codice QR.

Piazza Santa Croce,12 - Firenze
info@finisterraefirenze.com - www.finisterraefirenze.com

Delizie del Med�erraneo
Byblos, un viaggio nel Mediterraneo. ©  € 24.

Koriatiki l’insalata greca,
Gamberoni gratinati,
Tortino all’acciughe,

Hummus con panne arabo.
Paella di mare (minimo 2 persone)  a persona, € 28.

 con calamari, cozze, vongole, gamberi, scampi, fagiolini, piselli, 
paprika dolce e zafferano. © 

coperto € 2.50.



Primi pi�ti
Vellutata di funghi e porri e tocchetti di polenta taragna.  € 14.
Gnocchetti di patate viola al tonno, olive taggiasche e datterino. € 18.
Paccheri alla Joppolese, polpo e cipolla di Tropea. ©   € 18.
Maccheroncini alla crema di ‘nduja di Spilinga.    € 15.
Trofie al coniglio e chips di cavolo nero.      € 16.
Orecchiette alle cime di rapa.      € 16.
Tortelli Mugellani di ragù di fagiano al punto di coltello,    € 20.
 scaglie di tartufo e polvere di guancia croccante.

Secondi pi�ti
Guazzetto di pesci Costa Viola e fagioli cannellini. ©   € 22.
Cous cous alla marsalese con tonno, pomodorini e marsala.  € 20.
Tentacolo di polpo in acqua in marinatura all’arancia e zenzero. © € 22.
Pollo alla marocchina con cous cous e mandorle tostate.  € 18.
Coscia di agnello con carciofi e patate.      € 19.
Filetto di manzo in fonduta di pecorino e scaglie di tartufo nero. € 30.
Autentica bistecca alla Fiorentina con contorni.  @ kg € 60.

 Contorni 
Patate arrosto. € 7.
Spinaci aglio e peperoncino. € 7.
Insalata mista.  € 7.

La nostra materia prima è fresca salvo irreperibilità sul mercato locale.  ©



P i z z e r i a N a p o l e t a n a
Le cla�iche

Capri   salsa di pomodoro, fior di latte e basilico.  € 9.
Bufalina d.o.c. salsa di pomodoro, bufala d.o.p. e basilico. € 10.
Vera Napoli  salsa di pomodoro, bufala d.o.p., origano calabro,  € 11.
   capperi di Pantelleria e acciughe di Cetara. 
Spilinga  salsa di pomodoro, fior di latte, burrata,   € 11.
   ‘nduja di Spilinga e basilico.

Le speciali
Positano  salsa di pomodoro, fior di latte, pomodoro ciliegini,  € 13.
   stracciatella di Puglia e pesto di basilico.
Barocca  fior di latte, pancetta arrotolata, burrata affumicata,  € 15.
   confettura di cipolla e rosmarino.
Finisterrae  pomodoro, rucola, prosciutto crudo di Parma e burrata. € 13.
Due Sicilie   salsa pomodoro, pomodorini semi dry gialli & rossi,   € 14.
   olio agliato, origano, acciughe, burrata Pugliese e finocchietto.
O’ Sole Mio  salsa di pomodorini gialli, fette di mozzarella di bufala,  € 15.
   prosciutto crudo di Parma e olive taggiasche.
Grotta azzurra salsa di pomodoro, fior di latte, tonno del Mediterraneo,  € 12.
   cipolletta di Tropea, olio piccante e olive taggiasche.
Tirolese  salsa di pomodoro, bufala, pomodorini gialli & rossi semi dry,  € 14.
   speck e rucola.
Matador  bianca con fior di latte, pomodorini gialli semi dry,  € 15.
   peperoni arrosto, chorizo Spagnolo e burrata affumicata.
Nerano  crema di zucchine, provola affumicata, salsiccia e grana. € 13.

Impasto semi integrale
Mediterranea salsa di pomodorini gialli, fior di latte, melanzane, funghi,  € 12.
   cipolla rossa, olive Kalamata e finocchietto selvatico.
Salsiccia & Friarielli crema di friarielli, fior di latte, salsiccia, provola fresca. € 14.

Calzone
IL Farcito  pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, salamino, funghi, € 12.
   e ricotta di bufala.
Saporito  crema di zucchine, fior di latte, prosciutto cotto e burrata. € 13.


